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Liebe Leserin,
lieber Leser,

irgendwann wird auch lange Ge-
plantes Realitat: Nach ausge-
dehntem Herumhdéren und Ab-
wégen hat sich der Redaktor der
EGGER NACHRICHTEN einen
Computer “gepostet”. Das Z6-
gern hat sich gelohnt; mit dem
nunmehr im Betrieb stehenden
Gerét (fir die Computer-Fans und -Fachleute in der Leser-
% schaft: ein Macintosh Il cx mit Desk-Writer-Tintenstrahldrucker)
ist meine Tipp- und Gestaltungsarbeit einfacher und attraktiver
geworden, besonders in den Bereichen Titelsatz, Seitenum-
bruch und Korrektur. Auch Sie profitieren, indem die Schrift
lesbarer und die Seitengestaltung einheitlicher geworden
sind. Natiirlich ist es wohl méglich, dass sich das Erschei-
nungsbild der EGGER NACHRICHTEN entsprechend dem
Ausbildungsfortschritt des frischgebackenen Computer-Besit-
zers in nachster Zeit noch andert.

Vielleicht haben Sie sich schon gefragt, wie die jeweili-
ge Abfolge der Artikel in den EGGER NACHRICHTEN zustan-
dekomme. Im allgemeinen stehen an erster Stelle die Berichte
der Gemeinden, gefolgt vom heimatkundlichen Aufsatz. Im
hinteren Teil sind Vereinsbeitrdge, Leserbriefe und Gratulatio-
. nen zu finden. Bei den letzteren erfolgt die Einreihung eher
zufallig gemass Eingang der Informationen, also nicht unbe-
dingt nach Alter.

Zu den Jubilaren z#hlen ibrigens auch die EGGER
NACHRICHTEN selber: Tats&chlich halten Sie schon die
Nummer 20 in den H&nden! Auch im siebenten Lebensjahr
zeigt unsere kleine Zeitschrift nicht die geringsten Anzeichen
von Altersschwache; heimatkundliches Material verschieden-
ster Art liegt gleich fiir mehrere Nummern schon bereit - ein
beruhigendes Gefiihl fiir mich! An dieser Stelle méchte ich
den Behdrden fiir ihre grossziigige Haltung beziglich der
EGGER NACHRICHTEN herzlich danken; sie haben mir in



meiner redaktionellen Arbeit noch nie Einschrankungen ir-
gendwelcher Art auferlegt, und dies, obwohl die Herstellungs-
kosten in der Druckerei massiv gestiegen sind. Auch |hnen
habe ich zu danken - einerseits fiir das Lob, das ich hie und
da horen darf und das der grésste Ansporn zum Weiterma-
chen ist - andererseits fiir lhre Bereitschaft, das Blatt als
Stimmburger und Steuerzahler zu tragen.

Eine personelle Anderung ist aus der Druckerei Sirnach,
wo unsere Zeitschrift hergestellt wird, zu melden. Leider hat
Hans-Joachim Gttler die Firma verlassen. Er war verantwor-
lich fuir das “Outfit” der EGGER NACHRICHTEN, und diese Ar-
beit nahm er wahrhaftig sehr ernst. Er hatte immer ein offenes
Ohr fir meine Sonderwlinsche und stand persénlich flir eine
saubere Arbeit ein - einem Berufsethos verpflichtet, das heute
nicht mehr selbstversténdlich ist. Daflr sei ihm hier herzlich
gedankt.

Das Titelbild hat es Ihnen schon verraten: Diese Num-
mer gilt dem B&ckereiwesen, dem Brot schlechthin. Regula
Wendel hat eine ausfiihrliche, tibersichtliche und leicht lesba-
re Geschichte unseres wichtigsten Nahrungsmittels verfasst.
Wie schon bei friiheren Gelegenheiten bespricht sie zuerst
Allgemeines, kommt zur Situation im Hinterthurgau und
schliesst mit der Wieziker Béckerei im alten “Hirschen”.

“Mani” Sprenger zeichnet den Werdegang der heutigen
Dorfbackerei. Wir wissen alle, dass sie fir uns alle in doppel-
ter Hinsicht ein Glicksfall ist: Wo gibt es noch ein Dorf von der
Grosse Wiezikons mit einer eigenen Backerei? Und wo sonst
gibt es so feines Brot? Dass nun zwei Confiseure die Béckerei
Uibernommen haben, ist nur von Vorteil - oder haben Sie etwa
die feinen Truffes noch nie probiert?

Dieses Heft entstand in einer Zeit, in der die Weltpolitik
nach den Lichtblicken in Osteuropa besonders bedrickend
auf den Alltag wirkte; der Golfkrieg und die Ereignisse im
Baltikum (iberschatteten jegliche Berichterstattung. Da flhle
ich mich privilegiert, weil ich Berichte aus unseren heilen Ge-
meinwesen zusammentragen darf. Ich hoffe, Sie haben Freu-
de an dieser Lektlre. Herzlich, lhr

Ruedi Isler



SCHULGEMEINDE
EGG

RUCKBLICK 1990

Kurt Mller, Schulprésident

UMBAU UND RENOVATION

Der Umbau und die Renovation des Schulhauses waren zu Beginn
des letzten Jahres weitgehend abgeschlossen. Nur noch Kleinigkeiten
fehlten. Es scheint auch fiir die Bauleitung und einzelne Handwerker ein-
facher zu sein, wahrend der Sommerferien die Hauptarbeiten des Um-
baus zu koordinieren und termingerecht auszufiihren, als innerhalb meh-
rerer Wochen alle Teile einzelner Lampen in der gewiinschten richtigen
Farbe zu erhalten. Nun - Ende gut, alles gut - der Umbau ist abge-
schlossen. Die Bauabrechnung wurde im Juni 1990 an das Erziehungs-
departement eingereicht und ist in der Zwischenzeit genehmigt worden.
An der Gemeindeversammlung vom Mérz 1991 wird sie auch dem
Stimmburger zur Genehmigung vorgelegt werden. Die schon bei Baube-
ginn prognostizierten Mehrkosten werden nun aufgrund der eingereich-
ten Unterlagen als staatsbeitragsberechtigte Kosten anerkannt.

LANDKAUF, LANDTAUSCH

Ein fir die Zukunft ebenfalls wichtiges Geschéft, das einige Zeit in
Anspruch nahm, waren die Verhandlungen betreffend Landkauf von der
Erbengemeinschaft Koller und anschliessendem Abtausch mit Land von
Ernst Miller, Egg, in unmittelbarer Umgebung des Schulhauses resp.
Mehrzweckgebaudes, das von der Schulgemeinde schon jetzt teilweise



Oben: Vorderseite des trefflich renovierten Schulhauses
Unten: Rickseite mit Arbeitsschulzimmer (Fotos R.Isler)




bendtigt wird. Diesem Landkauf und -tausch stimmten die Schulblrger an
einer ausserordentlichen Gemeindeversammiung am 21.Juni 1990 ein-
stimmig zu.

Fur das angelaufene Jahr ergeben sich daraus aber auch schon
wieder neue Aufgaben, die gelést werden wollen. So soll auf dem von
Ernst Miiller, Egg, erstandenen Land unterhalb des Schulhauses ein
Spielplatz fiir den Kindergarten und ein kieiner Sitzplatz fir den Abwart
errichtet werden.

ZUSATZLICHE LEHRSTELLE

Aufgrund der fiir das néchste Schuljahr zu erwartenden Schiler-
zahlen beschloss die Schulvorsteherschaft, eine vierte Lehrstelle zu eroff-
nen. Dies wurde vom Erziehungsdepartement genehmigt. Mit der Suche
nach einer geeigneten Lehrkraft haben wir bereits begonnen. Wir hoffen
- obwoh! wir natiirlich nicht die einzige Schulgemeinde sind, die eine of-
fene Lehrstelle zu besetzen hat - dass wir eine geeignete Lehrkraft auf
Beginn des nachsten Schuljahres finden werden. Beachten Sie bitte die
nachstehenden aktuellen Schiilerzahlen zu Beginn des Schuljahres
1990/91:

6.Klasse 9
5.Klasse 16
4 Klasse 12
3.Klasse 16
2.Klasse 11
1.Klasse 15
Kindergarten “Riesen” 17
Kindergarten “Zwerge” 13

Eintritt Kindergarten 1991 10
Eintritt Kindergarten 1992 12
Eintritt Kindergarten 1993 5
Eintritt Kindergarten 1994 14

Leider missen wir nun das “Egger Stiibli”, wie beim Bau des Mehr-
zweckgebaudes urspriinglich geplant, in ein Schulzimmer umfunktionie-
ren. Aufgrund der momentan vorhandenen Kinderzahlen wird dieser Ver-
wendungszweck fiir mindestens sechs Jahre bestehen bleiben. Das



heisst, es miussen zusétzliche Schranke, Blichergestelle und eine Wand-
tafel eingebaut werden. Ebenfalls muss die Beleuchtung fir die Verwen-
dung als Schulzimmer ersetzt werden. Alle Einbauten erlauben aber spa-
ter - falls die Schilerzahlen wieder zuriickgehen sollten - diesen Raum
wieder in der bisherigen Art durch die Vereine und Gruppen verwenden
zu kénnen.

PERSONELLE ANDERUNGEN

Im schulischen Bereich war der Beginn des laufenden Schuljahres
durch zwei personelle Aenderungen gekennzeichnet. So war aufgrund
der Kindigung von Susi Stlbi, unserer langjdhrigen Kindergartnerin,
diese Stelle neu zu besetzen, was nach l&dngerer Suche auch gelang. In
der Person von Edith Bohmiiller haben wir eine sehr engagierte, selbstsi-
chere junge Kindergartnerin gefunden, die sich schnell in die hier Ubliche
Art der Kindergartenfiihrung eingelebt hat, dies nicht zuletzt dank der Un-
terstitzung durch die ehemaligen Kindergartnerinnen Elsbeth Meili und
Angela Christen wie auch durch die Kindergartenpréasidentin Eveline Ml-
ler. Ich méchte an dieser Stelle der bisherigen Kindergéartnerin Susi Stibi
fur ihren Einsatz zugunsten unserer Kleinsten herzlich danken.

Eine weitere personelle Verdnderung war in der Arbeitsschule not-
wendig, da Marta Burkhart, unsere bisherige langjéhrige Arbeitsschulleh-
rerin, ihr Pensum reduzieren wollte. In Elisabeth Volkart fanden wir auch
wieder eine sehr initiative Arbeitsschullehrerin, die nun mit den Zweit-
klasslern am laufenden kantonalen Versuch betreffend Werken teilnimmt
und nun flr die M&dchen und die Knaben den Werkunterricht zusammen
mit der Lehrerin durchfiihrt. Die bis jetzt gemachten Erfahrungen sind
sehr positiv und werden auch in den kommenden Schuljahren entspre-
chend weitergefiihrt werden.

DANK AN DIE LEHRKRAFTE

Im August letzten Jahres hat nun wieder ein neues Schuljahr be-
gonnen. Ich méchte es nicht unterlassen, allen unseren Lehrkraften fur
ihren sehr grossen Einsatz fiir unsere Kindergartler und Schiler den be-
sten Dank auszusprechen. Sie alle haben es sicher nicht einfach, mus-
sen sie sich doch mit Schilerzahlen abfinden, die maximal gerade noch
erlaubt sind (oder nur knapp darunter).



Die fiirs nachste Jahr notwendige Aufteilung gewisser Klassen wird
fir die Lehrkrafte grosse zusatzliche Koordinations-Aufgaben bringen,
was einige Flexibilitat und eine intensive Zusammenarbeit untereinander
bedingen wird. Ich wiinsche den Lehrkréften fiir die Losung dieser neuen
Herausforderung jetzt schon viel Erfolg und Befriedigung.

DANK AN BEHORDEMITGLIEDER UND ABWART

Fur die gute Zusammenarbeit mdchte ich allen Kolleginnen und
Kollegen der Schulvorsteherschaft und der Kommissionen wie auch dem
immer einsatzbereiten Abwartehepaar herzlich danken.

Ich bin zuversichtlich, dass wir auch weiterhin mit Unterstitzung
aller die anstehenden Probleme werden |sen kénnen.

Der neugestaltete, helle Schulhauskorridor mit Unterstufen-Garderobe
und Praparate-Vitrine (Foto R.Isler)
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FERIENKALENDER

Angegeben sind jeweils der erste und der letzte Ferientag.

LAUFENDES SCHULJAHR 1990/91

Friahlingsferien: Freitag, 29.Méarz 1991 - Sonntag, 14.April 1991
Auffahrtswoche: Sonntag, 5.Mai 1991 - Sonntag, 12.Mai 1991
Sommerferien: Samstag, 6.Juli 1991 - Sonntag, 11.August 1991

SCHULJAHR 1991/92

Schulbeginn: Montag, 12.August 1991

Herbstferien: Samstag, 5.0kt. 1991 - Sonntag, 20.Oktober 1991
Weihnachtsferien: Dienstag, 24.Dez.1991 (12 Uhr) - Sonntag, 5.Jan. 92
Sportferien: Samstag, 25.Januar 1992 - Sonntag, 2.Febr. 1992
Frahlingsferien:  Sonntag, 5.April 1992 - Montag, 20.April 1992
Pfingstferien: Donnerstag, 28.Mai 1992 - Montag, 8.Juni 1992
Sommerferien:  Samstag, 4.Juli 1992 - Sonntag, 9.August 1992

SCHULJAHR 1992/93

Schulbeginn: Montag, 10.August 1992

Herbstferien: Samstag, 3.0Oktober 1992 - Sonntag, 18.Oktober 1992
Weihnachtsferien: Donnerstag, 24.Dez.1992 (12 Uhr) - Sonntag, 3.Jan.93
Sportferien: Samstag, 23.Januar 1992 - Sonntag, 31.Januar 1993

Frihlingsferien:  Freitag, 9.April 1993 - Sonntag, 25.April 1993
Pfingstferien: Donnerstag, 20.Mai 1993 - Montag, 31.Mai 1993
Sommerferien:  Samstag, 10.Juli 1993 - Sonntag, 15.August 1993
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RABELIECHTLI -
UMZUG

Matthias Kreier

Am Mittwochabend, dem 7.November
1990 fand in Horben und Wiezikon zum
achtenmal der traditionelle Rabeliechtli-
Umzug statt.

Gegen 17.50 Uhr stréomten vom allen Seiten Kinder und Erwachsene
mit ihren phantasievoll geschnitzten Rében zum Treffpunkt auf dem Dorf-
platz in Wiezikon. Bald setzte sich der Lichterzug in Bewegung und zog
auf dem Weg durch die Dorfstrasse immer mehr bewundernde Blicke auf
sich. Manche Kinderaugen leuchteten fast ebenso wie die Lichter selbst.
Einzig die helle Strassenbeleuchtung war der Stimmung abtraglich. Viel-
leicht gelingt es den Organisatoren ndchstes Jahr, die Strassen fir eine
Zeitlang dunkel bleiben zu lassen.

Der Zug, der sich gleichzeitig von Hurnen aus Richtung Schulhaus
bewegte, war zwar kleiner, bezauberte aber nicht minder durch die reich
geschmiickten Laternenwagen.

Auf dem Schulhausplatz angelangt, hatte sich mittlerweile herumge-
sprochen, dass vor dem verdienten Wienerli, Brot und Tee noch ein paar
Lieder gesungen werden sollten.

Schliesslich konnten alle, gestérkt durch die vom Dorfverein Wiezi-
kon gespendete warme Verpflegung, den mehr oder weniger direkten
Heimweg antreten.




Oben: Auf dem Schulhausplatz
Unten: Ein Laternenwagen (Fotos R.Scheiwiller)




13

FEUERWEHR
HORBEN-WIEZIKON

TERMINE 1991

FEUERWNEHR

OFFIZIERS-UBUNGEN (Munizipalgemeinde Sirnach)

Donnerstag, 7.Mérz 19.30 - 21.30 Uhr
Samstag, 9.Mérz 08.00 - 12.00 Uhr
Mittwoch, 14.August 19.30 - 21.30 Uhr

KADER-UBUNGEN

Donnerstag, 4.April 19.30 - 21.30 Uhr
Freitag, 19.April 19.30 - 21.30 Uhr
Samstag, 26.0Oktober ganzer Tag

MANNSCHAFTS-UBUNGEN

Montag, 13.Mai 19.30 - 22.00 Uhr
Dienstag, 4. Juni 19.30 - 22.00 Uhr
Mittwoch, 26.Juni 19.30 - 22.00 Uhr
Donnerstag, 29.August 19.30 - 22.00 Uhr

FEUERWEHR-TAG FUR DIE BEVOLKERUNG

Samstag, 15.Juni ca. ab 10.00 Uhr
RESERVIEREN SIE SICH DIESEN TAG BITTE JETZT SCHON!

Diese Angaben sollen Terminkollisionen mit Vereinen und anderen Insti-
tutionen vermeiden helfen. Kameradschaft und viel Erfolg im Vereins-
leben wunscht

August Gehrig
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ORTSGEMEINDE
WIEZIKON

EIN RUCKBLICK

Ueli Christen

Ein Blick zurtick in das Geschehen in der Gemeinde gehért in den
Marznummern der EGGER NACHRICHTEN schon fast zur Tradition.
Rickblicke, die sich immer wieder &hneln, die gendhrt werden von unge-
zéhlten (nicht unzéhligen!) Stunden fiir Sitzungen, Aktenstudium und
Knochenarbeit, die in die Gemeinde investiert werden. Rickblicke, die
immer von neuem feststellen, wie rasant und doch kaum bemerkt sich das
Gesicht des Dorfes dndert. Auch im vergangenen Jahr hat die Ortskom-
mission 19 Geschéfte behandelt, Neubauten, Umbauten, Umzonungsbe-
gehren, verkehrsberuhigende Massnahmen und so fort. Sie lassen den
stetigen Wandel augenféllig werden.

Aber, wie einleitend gesagt, Riickblicke gleichen sich - oder glichen
sich bis anhin. Auch das wird wohl &ndern, denn dies ist mein letzter Jah-
resriickblick in den EGGER NACHRICHTEN: Meine 16-jahrige Amtszeit
als Gemeindeschreiber und daher als Chronist von Amtes wegen geht zu
Ende. Und doch kann es sein, dass die Katze das Mausen nicht lassen
wird, der Schreiberling wieder einmal in die Tasten seines PCs greift und
Veranderungen kommentiert, glossiert und kreuz und quer Gedankenfé-
den spinnt.

Veranderungen - ob gut oder schlecht - das kann nicht die Frage
sein. Leben bedeutet Verdnderung. Ob Veradnderungen aber immer auch
Fortschritt bedeuten, da sind Zweifel wohl angebracht. Mit welchen admi-
nistrativen und technischen Massnahmen missen wir selbst in unserer
kleinen Gemeinde versuchen, den Folgen des “Fortschritts” zu begegnen.
Auf die Folgeschaden des “Fortschritts” werden immer mehr Ressourcen
an Geld und Geist angesetzt werden miissen. Dramatische Kostensteige-
rungen in der Abfallbeseitigung, Geschwindigkeitsbeschrankung, Entkei-
munsanlage im Wasser-Reservoir, Parkverbot - alles Traktanden, die von
der Ortskommission im vergangenen Jahr behandelt werden mussten.
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Folgen des Fortschritts. - Sind das wirklich Folgen des Fortschritts? Nein!
Folgen des “zu viel”, des “zu intensiv” - kurz, Folgen der Masslosigkeit. In-
dividuelle Freiheit und Lebensqualitdt muss in dem Masse eingeschrankt
werden, wie die Masslosigkeit der Ereignisse zunimmt.

Aber was soll diese pessimistische Grundstimmung beim Blick
zuriick! Wie viel Erfreuliches, Aufgestelltes, Mutmachendes geschieht
doch im Laufe eines Jahres! Auch bei uns, in unserem Dorf, auch wenn
keine Nachrichten dariiber in die guten Stuben flimmern. Aber das zu
sehen fallt uns doch oft schwer, weil wir uns daran gewdhnt haben - an
unser schénes Dorf, an unsere friedfertigen Nachbarn, an unseren Wohl-
stand, an eine funktionierende Verwaltung, an die problemlose Versor-
gung mit allem Notwendigen und Uberflissigen, an ein Leben, das uns
zu den Privilegierten auf diesem Erdball macht.

Also haben wir doch allen Grund, zuriickzuschauen in Freude und
vorauszuschauen in Zuversicht. Ein Blick voraus muss aber zwangskaufig
auch ein Blick sein (ber die Grenzen unseres Dorfes, unseres Landes
hinaus. In einer Zeit, wo wir dank Satellit und CNN Live-Zaungéaste des
gewaltigen Krieges am Persischen Golf geworden sind, wo die Privilegi-
en (siehe oben) zu Magneten fiir Unterprivilegierte werden, wo eine mil-
lionenfache Voélkerbewegung von Osten nach Westen und von Siden
nach Norden das Gesicht der Welt verdndern wird - weit mehr als ein
Neubau oder eine Fassadenrenovation in unserem Dorf - ist neben der
Sorge und Pflege fiir unser Dorf auch das Verstindnis fir die Sorgen der
Welt vonnéten. In diesem Sinne kann die 700-Jahr-Feier der Eidgenos-
senschaft ein Markstein sein. Wir Wieziker wissen nun ganz genau, wie
weit wir vom Rutli entfernt sind. Der Markstein beim “Hirschen” sagt es:
genau 68 Kilometer. Besinnen wir uns doch auch, wie weit wir vielleicht
von der Welt entfernt sind!

Oha l4atz! Die Zukunft hat mich schon eingeholt. Aus dem Riickblick
ist schon fast eine Kolumne geworden. In diesem Falle - zum letzten und
zum ersten Mal - Ihr

Ueli Christen

Nachsatz der Redaktion: Soeben haben Sie also nicht nur den letzten
Jahresbericht von Ueli Christen, sondern zugleich seine erste Kolumne in
unserem Blatt gelesen. Von nun an wird Ueli Christen regelmassig auf
einer speziellen Seite fiir uns “laut nachdenken”, d.h. er wird seine Ge-
danken zum Dorf- oder Weltgeschehen zu Papier bringen.



ORTSGEMEINDE
WIEZIKON

\%Ei) GEMEINDEVERSAMMLUNG
L VOM 27.FEBRUAR 1991
Ueli Christen

Wabhlen gibt’s nur alle vier Jahre. Darum und weil die Traktandenli-
ste auch sonst reich befrachtet war, sei ein Rickblick auf diese Gemein-
deversammlung erlaubt.

Drei von flnf Mitgliedern der Ortskommission haben auf Ende der
Legislatur ihren Ricktritt bekanntgegeben: Vizevorsteher und EW-Ver-
walter Erwin Brihwiler nach 39 Jahren, Gemeindeschreiber Ueli Christen
nach 16 Jahren und Wasserversorgungs-Rechnungsfiihrer Jakob Berwe-
ger nach zwolf Jahren. Ortsvorsteher Martin Miller und Ernst Marti stellen
sich flr eine weitere Amtsdauer zur Verfligung.

Vier Personen bewarben sich um die drei frei werdenden Sitze. Bei
77 eingelegten Wahlzetteln und einem Absoluten Mehr von 39 wurden in
die Ortskommission gewahlit:

Bruno Blunschi (neu) 67 Stimmen
Heinrich Keller (neu) 66 -
Ernst Marti (bisher) 64 “
Kurt Thalmann (neu) 39 “

Regula Wendel blieb mit 37 Stimmen knapp auf der Strecke, womit
wohl die Geschichte der Ortsgemeinde Wiezikon nie von einer Frau in der
Behorde berichten wird. Ortsvorsteher Martin Mdller darf sein Glanzresul-
tat - 73 von 76 abgegebenen Stimmen - als Dank fiir die geleistete Arbeit
verstehen. Zum Vize-Vorsteher wurde Heinrich Keller mit 63 Stimmen ge-
wahit.

In der Rechnungsprufungs-Kommission und bei den Urnenoffizian-
ten lagen keine Demissionen vor. Als Ersatz fiir den verstorbenen Alfred
Hugentobler wurde Trudi Ryser mit den Bisherigen in globo als Urnenoffi-
ziantin gewahlt. Pikantes Detail: Hier sind die Frauen mit 3:1 in der Mehr-
zahl.



17

Der Kredit von 46’000 Franken fiir die Errichtung eines neuen Dorf-
brunnens wurde bewilligt. Das Modell des Brunnens, gestaltet von Bild-
hauer Ueli Steiger, Flawil, fand Anerkennung, wenn auch eine zweite, bil-
ligere Variante gerne gesehen worden wére. Der neue Brunnen soll auch
an die 700-Jahr-Feier der Eidgenossenschaft erinnern. So ist denn auch
die Einweihung auf den 1.August geplant.

Das “Gemeindeschiirli” soll nach dem Willen der Stimmbdrger fur
230’000 Franken umgebaut und saniert werden. Mehr zu reden gab der
Antrag der Behorde, fir die Ausarbeitung eines Uberbauungsvorschlages
einen Kredit von 10’000 Franken zu bewilligen. Die Ortskommission will
mit einem bauwilligen Unternehmer und einem Architekten in enger Zu-
sammenarbeit ein Projekt ausarbeiten, das den Bedirfnissen der Ge-
meinde und des Ortsbildes entspricht. Nach langer Diskussion um diese
der Gemeinde gehérenden Parzelle 1101 in der Kernzone stimmte die
Versammlung dem Kreditbegehren mit 33 Ja, 16 Nein und 28 Enthaltun-
gen zu.

Die Erhéhung der Kehrichtgebiihren wurde, da unausweichlich, still-
schweigend geschluckt. Auch (iber das Budget der Ortsgemeinde fur
1991 wurde nicht mehr diskutiert, sei es wegen den schriftlich vorliegen-
den Erl4uterungen oder wegen der vorgeriickten Stunde. Der Voran-
schlag mit einem gleichbleibenden Steuerfuss von 40 Prozent wurde ein-
stimmig gutgeheissen.

ORTSGEMEINDE
HORBEN

BERICHT AUS DER ORTS-
KOMMISSION

Ernst Meili

Baugesuchs-Vorentscheide, Baugesuche, Baubewilligungen, Ge-
staltungsplan ... Viele Geschéfte, welche die Ortskommission in den ver-
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gangenen Monaten behandelte, drehen sich ums Planen und Bauen. Der
seit 1988 giiltige neue Zonenplan sowie einige Handanderungen von
Bauland - unter anderem im Zusammenhang mit der Giliterzusammenle-
gung - zeigen Auswirkungen auf das Wachstum unserer Landgemeinde.
Wenn die zur Zeit im Planungsstadium stehenden Bauvorhaben “Busli-
weid” Egg und “Landhaus” Hurnen realisiert werden, wéchst der Woh-
nungsbestand zusammen mit den bereits gebauten Hausern in der “Erge-
ten” um etwa 20 Einheiten. Das ist eine betrachtliche Zunahme, wenn sie
mit den bestehenden 70 Haushaltungen verglichen wird!

Der Vorwurf der Baulandhortung trifft da sicher nicht zu. Aus dem
Blickwinkel der &ffentlichen Aufgaben (Schule usw.) betrachtet, wére eine
iiber einen l&ngeren Zeitraum verteilte, gleichmassige Entwicklung zu be-
griissen. Sie l4sst sich jedoch kaum steuern. Die auf hohem Niveau stag-
nierenden Baulandpreise und hohe Zinssétze verlangen in der Regel
eine baldige Uberbauung.

In der Baukommission “Landhaus”, die den Auftrag hat, einen Uber-
bauungsvorschlag fiir die gemeindeeigene Parzelle zu unterbreiten, fiel
am 8.Januar 1991 ein wichtiger Entscheid. Von den sechs eingereichten
Wettbewerbsprojekten erkor die Fachjury gemeinsam mit der Kommission
den Vorschlag der Frauenfelder Architekten Widmer und Davi zum Sieger
und empfahl ihn zur Weiterbearbeitung. Ebenfalls pramiert wurden die
Projekte der Architekten F. und M.Brihwiler, Wil, sowie P.Dammann,
Wil/Wiezikon. Das preisgekrénte Projekt “Kleine Welten” umfasst zehn
Reihenhauser mit Tiefgarage und einem den Abschluss zum Dorfplatz bil-
denden Geb&ude, wie der nebenstehende Plan zeigt.

Uber das weitere Vorgehen wird die Gemeindeversammlung am
22.Méarz 1991 beschliessen.
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VOM KORN ZUM
BROT

Regula Wendel

Brot ist fiir die meisten von uns ein selbstverstandliches Grundnah-
rungsmittel. Wir sind uns gewohnt, aus vielerlei Sorten auslesen zu kon-
nen. Bereits am frithen Morgen steht es frisch und duftend auf dem Frih-
stiickstisch, wenn wir es wiinschen. Dieses Brot ist nicht einfach eines
Tages erfunden worden; es hat eine jahrtausendealte Entwicklung hinter
sich.

Mit “Korn” bezeichnet man immer das Getreide, das in einer Ge-
gend am meisten verwendet wird. Bei uns war es frither Dinkel, heute
Weizen, in Berggegenden mit schwarzem Brot der Roggen, in Amerika
der Mais.

1. VON DEN ANFANGEN

Gerste, Weizen und Hirse sind die dltesten Getreidepflanzen; sie
werden seit ungefahr 6000 Jahren auf Aeckern angebaut. Die gesammel-
ten Korner wurden einst mit Wasser zu einer Art Suppe gekocht. Funde
von verkohlten Gersten- und Weizenkdrnern zeigen, dass Getreide ohne
Fliissigkeit direkt auf heissen Steinen gerdstet und dann gegessen wur-
den. Das Résten der Kérner erhdhte nicht nur den Wohlgeschmack; es
machte sie auch verdaulicher.

Gerdstetes hat sich bis in unsere Zeit erhalten: Mehlschwitze als
Grundlage fiir Mehlsuppen beispielsweise. Noch in den Zwanzigerjahren
wurden im Bergell “Farinarza” (farina arsa heisst angebranntes Mehl) zur
Arbeit aufs Feld mitgenommen - gerdstetes Mehl mit Butter vermischt.
Gerostete Getreide, Zichorien, Eicheln oder Riiben dienten in Kriegszei-
ten als Kaffee-Ersatz. Und schliesslich rosten nicht nur Engldnder noch
immer ihr Brot zum Frihstuck.
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2. VON DER SUPPE ZUM BREI

Die Getreidesuppen hatten einen grossen Nachteil: Sie waren zu
wenig nahrhaft. Um sie dicker zu machen, stampfte man die Korner -
eventuell nach vorherigem Résten - und erhielt so einen Brei.

Der Brei war lange Zeit die Hauptnahrung aus Getreide, und er be-
hielt seine Bedeutung neben dem Brot bis in unsere Zeit. Auf dem Schla-
raffenland-Gemalde des flamischen Malers Pieter Brueghel d.Ae. aus
dem Jahre 1567 gibt es Berge von Brei, durch die man sich essen muss.
Im Marchen der Gebriider Grimm steigt der siisse Brei unaufhaltsam uber
den Topf hinaus. Jeremias Gotthelf beschreibt die Essgewohnheiten un-
serer Vorfahren um 1850 so:”Ich mag mich erinnern, dass man Brot und
Kaffee selten sah auf einem Tische. Man hatte Riben, Kraut, Obst, Gri-
nes, so lange es dauerte, dann Gedérrtes, Hafermus, Haferbrei und
Milch; das ass man und dabei war man wohl und mochte arbeiten wohl
so gut wie jetzt. Fleisch hatte man an den meisten Orten bloss den dritten
Sonntag...” - “Aber zu Tode ass sich keiner; grines Fleisch war es sel-
ten, sondern diirres, gut gesalzenes, oft drei Jahre alt, und mit Einlegen
ins Wasser gab man sich nicht grosse Mihe.”

Mit der Industrialisierung begann sich die Erndhrung fir einen gros-
sen Teil der Bevélkerung zu veradndern. In der Beschreibung Gotthelfs
heisst es: "Brot darf auf dem Tisch nie fehlen; Kaffee wollen sie wenig-
stens zweimal am Tage, Kraut (Sauerkraut, d.V.) sehen sie kaum mehr
an. Das Mues (Hafermus, d.V.) ist aber immer noch gleich wichtig wie
das Brot.”

Schliesslich isst man auch bei uns heute noch Hafermus,Griessbrei,
Polenta und neuerdings wieder “Hirsotto”. Viele Gerichte aus der Voll-
wertkiiche sind nichts anderes als alte Breirezepte.

3. VOM BREI ZUM FLADEN

Stiicke von gebackenem oder gerdstetem Brei waren die ersten ge-
backartigen Speisen, die warm gegessen wurden. Wenn sie erkalteten,
waren sie steinhart und damit langere Zeit haltbar. Jager in der Bronzezeit
benutzten die Fladen als Reiseproviant, spater ebenso die Wikinger. Das
Getreide fur die Fladen wurde anfangs weder gereinigt noch enthiilst. Sie
enthielten Halmteilchen, Spelzen und Sand und gingen nicht auf. Kein
Wunder, dass man sie lieber warm ass, denn eingetrocknet schnitten sie



und rieben Gaumen und Zunge wund.

Die &ltesten Uberlieferten Fladen stammen von den Schweizer
Pfahlbauern um 3000 v.Chr. Sie enthielten vor allem Hirse, aber auch
Weizen mit Gerste und manchmal auch Erbsen. Es scheint, dass vor
allem die Arbeitenden Hirse assen, wahrend die Hohergestelliten, Herr-
schenden Gerste und Weizen genossen.

3000 Jahre altes Pfahlbauerbrot, gefunden 1859 bei Corcellettes/Grand-
son (Neuenburgersee)

Die Fladen wurden auf heissen Steinen gebacken und erhielten so
eine schiisselartige Form. Spater wurden sie mit Asche (berdeckt, damit
sie gleichmassiger buken.

Aus Aegypten sind zahlreiche Wandbilder erhalten, die die Herstel-
lung von Brot und seine bereits damals vielfaltigen Formen zeigen. Be-
reits um 3000 v.Chr. stellten die Aegypter mehr als dreissig Sorten Fla-
denbrot her. Auch hier war Brot keineswegs Volksnahrung. Der Pharao
ass feine Weizenfladen. Je weiter man die hierarchische Leiter hinunter-
steigt, desto grosser und harter werden die Fladen. Die Sklaven, die Er-
bauer der Tempel und Pyramiden, erndhrten sich von Brei.
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Brei und Fladen waren auch im Mittelalter noch Hauptnahrung der
Armen. Unter den zehn Gebacken, die das Kloster St.Gallen im 11.Jahr-
hundert einsegnete, befand sich auch das uralte Aschenbrot. Gabel und
Léffel waren noch unbekannt; man benutzte ausser den Fingern gebro-
chene Fladenstlicke zum Essen.

“Tranchoirs” waren eine besondere Art von Fladen, die man als “Tel-
ler” fiir Speisen benutzte. In einer Verfligung aus dem Jahre 1336 erteilte
der Dauphin Humbert Il. den Befehl, fiir seinen Tisch weisses Brot zum
Essen bereitzuhalten und vier kleine als Unterlage.

An verschiedenen Orten wurden die Fladen ganz dinn ausgezo-
gen, in Streifen geschnitten und zum Aufbewahren getrocknet. Diese
diinnen Teigstreifen wurden dann befeuchtet eingeweicht oder in einer
Art Suppe gekocht - Teigwaren sind also keine neue Erfindung der ltali-
ener; sie waren die ersten, die sie gewerbsméssig hersteliten!

In einzelnen Bergtalern werden immer noch diinne Fladen mit Loch
hergestellt, durch die man eine Stange schiebt. Aufgehangt sind sie dann
vor Mausen sicher.

Unser Knzckebrot ist nichts anderes als ein Fladen, ebenso das so-
genannte “Schiittelbrot” der Reformhduser. In Italien und im Tessin isst
man oft “focaccia” (“Aschenbrot”’), heute ein flaches Hefebrot, mit Rosma-
rin oder Pinienkernen gewdrzt.

4. VOM FLADEN ZUM BROT

Manchmal blieben Breireste stehen, die dann zu géren anfingen
und sauer wurden. Aus Babylonien sind Vorschriften zur Bierherstellung
von ungefahr 2800 v.Chr. Uberliefert. Die Babylonier missen sich diese
Breigdrung schon vorher zunutze gemacht haben. Malz, das zur Bierher-
stellung benétigt wird, ist nichts anderes als gerostete Gerste. Brot und
Bier haben also gemeinsame Wurzeln.

Auch die Aegypter beobachteten, dass sich der Brei lockerte, wenn
er langer gestanden hatte. Der Schiuss, dass ein lockerer Teig auch ein
weniger hartes Geback ergeben misse, lag auf der Hand. Allerdings lies-
sen sich diese aufgelockerten Teige nicht unter der Asche backen. Aus
Lehm wurden meterhohe “Vasen” geformt, in denen man ein Feuer mach-
te. Nach dem Ausrdumen der Asche klebte man die Teigstiicke an die
heisse Backofenwand und buk sie so - im 5.Jahrhundert v.Chr.

Roggen kam erst ungefahr im 9.Jahrhundert v.Chr. als Kulturpflanze
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in den Alpenraum. Offenbar entdeckte man schon friih beim Backen und
Kochen mit geschrotetem Roggen die spontane Sauerteig-G&rung. Das
beweisen Fladenfunde aus dem 8.Jahrhundert v.Chr. nérdlich der Alpen.

Herodot berichtete 450 v.Chr.:”Alle Menschen haben Furcht vor
dem Faulen von Speisen. Die Aegypter aber stellen den Brotteig auf,
dass er faulen muss!” Die Griechen hatten dennoch das Wissen der Ae-
gypter um das S&uern (bernommen. Neben dem Sauerteig benutzten sie
auch Soda oder Traubensaft als Treibmittel. Man unterschied zwei Haupt-
sorten Brot: ein dickes, schweres, das im Wasser sank und ein leichteres,
das auf dem Wasser schwamm.

Das heisst, dass auch bei den Griechen das eigentliche Brot Fest-
tagsspeise war, sogar gesetzlich geregelt nur an Feiertagen erlaubt. All -
tagsnahrung blieben die schweren, harten Fladen aus Hirse, Gerste, Lin-
sen, Erbsen und sogar Eicheln.

“Panis” war bei den Romern zunadchst das Wort fiir “Getreide”, das
aus Sizilien, Spanien und Aegypten eingefilhrt werden musste. Dieses
Getreide wurde nicht in Form von Brot verteilt. Caesars Fusstruppen be-
kamen Weizen, die Reiter Weizen und Gerste. Das Getreide fiihrten die
Soldaten in einem S&cklein mit sich und bereiteten daraus den téglichen
Brei oder Fladen oder auch nur gertstetes Korn.

Auch die Rdmer assen vorwiegend Aschenbrot, obwoh! sie die
Sauerteig-Garung von den Griechen (ibernommen hatten. Fein-
schmecker liessen den Teig von Sklaven mit Handschuhen und einer Art
Maulkorb kneten, damit Schweiss und schlechter Atem dem Teig nicht
schaden konnten. Wohl aus dem gleichen Grund waren bald auch me-
chanische Knetvorrichtungen in Betrieb.

Interessantes berichtet Plinius in seiner Naturgeschichte:”In Spani-
en und Gallien macht man ein Getrdnk und wendet den dicken Schaum
als Gédrungsmittel fiir das Brot an. Das Brot ist deswegen leichter als an-
derswo...” - “Hirse wird mit jungem Weinmost zu einem dicken Teig auf-
geknetet. Hieraus formt man Kuchen, trocknet diese an der Sonne und
hat damit eine Hefe, welche das ganze Jahr (ber hélt. Beim Gebrauch
wird von dem Kuchen ein Stilickchen losgelést, im Wasser aufgeweicht
und dann dem Teig beigemengt.” Das bedeutete den Uebergang vom
Fladen zum Brot. Die Kelten sind wahrscheinlich die “Erfinder” der Hefe.
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5. VOM BACKEN

Die ersten Fladen wurden auf heissen Steinen mehr getrocknet als
gebacken. Das Ueberdecken mit Asche erzeugte eine gleichmassigere
Wairme. Ausserdem stand heisse Asche schneller zur Verfligung als heis-
se Steine. Im Museum in Baden sind Eisenroste aus rémischer Zeit zu
sehen, auf denen die Fladen in die Asche geschoben wurden. Die Flsse
der Roste waren mdglichst niedrig, damit es weniger Material zum Ueber-
decken brauchte. Das Rhétische Museum zeigt Backroste aus dem 1. bis
7.Jahrhundert. Neben den Rosten wurden auch Eisenschusseln und
Kérbe zum Backen verwendet.

Einen grossen Fortschritt bedeutete das Backen unter dem Back-
topf, eine Art Haube aus Ton. Nun konnte sich die Feuchtigkeit des Teigs
nicht mehr in der Asche verlieren; die Fladen gingen im eigenen Wasser-
dampf auf. Ausserdem blieben am Teig keine Kohlebrocken und Asche
mehr kleben. Die Pfahlbauer bei uns scheinen den Backtopf noch nicht
gekannt zu haben.

Dorfbackofen in Ayer (VS). (Zeichnung Hans Egli)
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In Vrin (GR) werden die Brotlaibe ins Dorfbackhaus gebracht. (Zeich-
nung Hans Egli)

Aus Speckstein gedrehte Backglocken fand man noch anfangs des
20.Jahrhunderts im Tessin und im Puschlav.

Der Backtopf bildete eine Vorstufe zu unseren Backéfen. Bei den
Griechen und Rémern wurde der Topf grésser; er erhielt eine seitliche
Oeffnung und einen festen Boden. Aus Pompeiji sind freistehende Oefen
in grosser Vollkommenheit Uberliefert.

Neben den festen Oefen besassen die Rémer noch fahrbare, sozu-
sagen Backglocken auf Radern. Solche Oefen, oft flr Kleingeback ver-
wendet, waren bis ins 16.Jahrhundert gebrduchlich.

Mit der Zeit erreichten die Backdfen eine beachtliche Grosse. So
wird vom Kloster St.Gallen berichtet, im dortigen Ofen hétten tausend
Brote auf einmal Platz. Lange Zeit befanden sie sich ausserhalb der Hau-
ser, denn bis ins Mittelalter kannte man keine Kamine. Der Rauch der of-
fenen Feuerstelle im Herd zog durch das Dach ab und rducherte das
ganze Haus.

Noch heute sind in vielen Bergdérfern des Tessins, Wallis oder



Biindnerlandes Backhauschen zu sehen, die noch bis in unser Jahrhun-
dert benutzt wurden. Man buk familienweise alle paar Wochen, in Binn im
Oberwallis zweimal jahrlich, in Bellwald viermal, am Loétschberg alle ein
bis zwei Monate mit einem Sauerteig, der vom letztenmal oder vom Vor-

ganger aufbewahrt worden war.

Die Zeiten haben sich seit dem letzten Krieg griindlich gedndert.
Auch in den entlegensten Dérfern bekommt man beinahe taglich frisches
Brot vom Bécker.

VOM BACKEREI-
GEWERBE

Regula Wendel

1. BACKEREIWESEN IN GESCHICHTLICHER ZEIT

Die Pfahlbauer brauchten keine Bécker. Solange die Steinzeit-Men-
schen in Familien, Sippen oder allenfalls Dérfern wohnten, lohnte sich
eine Arbeitsteilung kaum. Das heisst, jede Familie stelite ihre eigenen
Breie und Fladen her.

Hochentwickelte Kulturen, in denen Menschen in grésserer Zahl zu-
sammenlebten, teilten sich die Arbeiten auf; es entstanden Berufe.

Backer gab es bereits in Babylonien und im alten Aegypten. Da
Brote nicht nur zum Verzehr, sondern auch als Grabbeigaben gebraucht
wurden, hatten sie gentigend Arbeit.

Um 500 v.Chr. gab es in Griechenland bereits gewerbliche Backe -
reien, in denen auch Frauen arbeiteten. Im von den Babyloniern zerstor-
ten Jerusalem wurde 538 v.Chr. eine Brotfabrik wieder aufgebaut.

Die Bezeichnung “pistor” (“Stampfer”) fiir die Romer Béacker zeigt,
dass sie gleichzeitig auch Miller waren. Backereien entstanden erst um



170 v.Chr. Angehdrige der Béackerzunft konnten es zu Reichtum und An-
sehen bringen. Der zweite Biirgermeister von Pompeji (die79 v.Chr. vom
Vulkan Vesuv verschiittete romische Stadt) war Backer. Zahlreiche erhal-
tene Geréte, Pfannen und Schisseln, die bei Ausgrabungen gefunden
wurden, zeugen vom Luxus der Stadt vor ihrem Untergang. Bereits im
4.Jahrhundert n.Chr. gab es in Rom (iber 250 B&ckereien.

In Deutschland wurden Bécker erstmals um 700 n.Chr. erwdhnt. Im
alemannischen Recht hiess es, dass jeder getétete Backer mit 40 Soldi
zu bezahlen sei. Mit der Entwicklung der Stidte zu Beginn des Mittelal-
ters entstanden auch bei uns Béckereien. Trotzdem blieb die Brotberei-
tung bis ins 20.Jahrhundert auch Aufgabe der Hausfrauen und Téchter,
auf dem Land und in Berggegenden langer als in der Stadit.

In einer St.Galler Ratssatzung aus dem 15.Jahrhundert wurde un-
terschieden zwischen privaten Oefen “darin man nicht bachen sol” und
solchen, “darinne erlobt ist zebachenne”, aber “das nieman in hainen
kacheléfen me (6fter) bachen sol, danne ainost an dem tag.” Diese Vor-
schrift hatte ihren Sinn: Zweimaliges Backen musste den Ofen arg strapa-
zieren, ihn gar (berhitzen. Er hatte damit eine der damals haufigen und
geflirchteten Feuersbriinste verursachen kénnen. An vielen Orten wurde
das Recht, im eigenen Ofen zu backen, vom Feudalherrn vergeben, in un-
serer Gegend ab dem 18.Jahrhundert vom Abt des Klosters St.Gallen.

2. FOGGENZER - FEILER - KLEINBROTLER -
KALTPFISTER

Wer nicht im eigenen Ofen backen durfte, brachte sein Korn oder
Mehl zum Backer und bezog dafiir Brot. Weil die Backer Haus- oder
“Foggenzen™-Brot herstellten, nannte man sie Foggenzer. Foggenze ist
der verdeutschte Ausdruck von focaccia (=Aschenbrot). Der Handel zwi-
schen Foggenzer und Kunde wurde mit einem Kerbholz geregelt. Auf der
einen Seite machte man Einschnitte fiir das gelieferte Korn, auf der ande-
ren fur abgegebene Brote. Der Kunde besass ein identisches Gegen-
stlck, denn zum Einkerben wurden beide Hélzer zusammengelegt.

Als Lohn durften die Foggenzer einen Teil des Mehls behalten. Eine
Zurcher Verordnung bestimmte: "Das die Voggetzer von einem miitt kern-
nen Nuntzig pfund zegében schuldig syn, und das iberig so am miitt
uber die niintzig pfund firschiisst, es sige vil oder wenig, dem Voggetzer
fur sin arbeit, holtz, saltz, fhir und belonung belyben, doch Inen Ir alter



Lohn, als von einem miitt ein schilling zusambt dem grusch hiermit nit
benommen syn.”

Manche Kunden riefen den Backerknecht zu sich ins Haus und lies-
sen den Teig dort kneten. Diese Hilfsbacker erhielten einen Lohn. Ausser-
der durfte jeder von ihnen vier Schweine halten, die frei in den Gassen
herumliefen. Offenbar versuchte manch einer seinen Lohn auf nicht ganz
ehrliche Art und Weise aufzubessern. Eine Verordnung von 1417 be-
stimmte deshalb, dass Foggenzer gutes Brot von Kernen (Dinkel) backen
und weder Roggen noch Gerste daruntermischen sollten. Einzig “ 71 matt

bonen auf 15 miitt Kernen” war erlaubt.
Umgekehrt versuchten auch die Kunden den Bécker zu Ubervortei-

len. Sie lieferten dann in Mengen Korn, wenn es billig war, und bezogen
das Brot erst spater.

Foggenzer durften weder gekauftes Mehl verbacken noch Brot ver-
kaufen. Das taten die “Feilb4cker”, denen es dafiir verboten war, fir Priva-
te zu backen.

Urspriinglich steliten die Feiler feineres, weisseres Brot her als die
Foggenzer. Sie belieferten die Wirte, die jederzeit fur ihre Gaste Brot
vorratig haben mussten. Wer sich etwas Gutes leisten wollte, holte sich
aus dem Wirtshaus “Uber die Gasse” ein Feilbrot. Vielleicht liegt hier die
Erklarung fur die Tatsache, dass spéater Béackereien und Wirtshauser unter
demselben Dach anzutreffen waren.

1275 gab es in Zirich so viele Bécker, dass der Rat den Feilern ein
gemeinsames Lokal, die sogenannte Brotlaube, zuwies. Diese Einrich-
tung sollte die Uberwachung der gesetzlichen Vorschriften erleichtern.
Brotschauer kontrollierten die Brote regelmdssig. Wer bei einer Mogelei
etwa mit falschen Gewichten oder schlecht gebackenem “tanggigem” Brot
ertappt wurde, musste mit harten Strafen rechnen. Sein Brot wurde zer-
schnitten und an die Armen verteilt; er konnte Stadtverweis erhalten oder
das Verbot zur Ausiibung des Handwerks.

Eine besondere Strafe war der “B&ckergalgen”, ein hangender
Korb, “der stund hoch empor, und was ein unsubre wiiste Wasser-Pft-
zen darunter; in selben Korb setzt man die Lit, so etwas verschuld hat-
tend, und gab man ihnen darin weder Essen noch Trinken, und wann er
uss dem Korb wott, musst er in die wiist Pfiitzen fallen und sich verwu-
sten zu einem Zeichen, dass er mit Beschiss umbgangen.”

Um ihre Interessen gegen Obrigkeit und Kunden wahren zu kén-
nen, schlossen sich Miller und Backer zu Bruderschaften zusammen,
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aus denen spater Ziinfte entstanden. Die Zunft legte fest, was sich
“zighmt”, das heisst, sie engte ihre Mitglieder in manchen Bereichen
ebenfalls mit Vorschriften ein. Andererseits unterstiitzte sie mittellose oder
kranke Mitglieder und deren Angehorige, regelte Lehr- und Wanderzeit,
bestimmte zwei Brotschauer neben den obrigkeitlichen.

Kleinbrétler oder Simmler - da steckt unser spateres Wort “Semmel”
drin - machten kieine weisse Brotchen oder Weggen. “Kaltpfister” waren
Brothandler. Sie kauften bei den Feilern ein und verkauften das Brot wei-
ter. Mancher Fergger (siehe EGGER NACHRICHTEN Nr.10/1987, Seite 8)
betrieb so ein Nebengeschaft, was manchen Weber noch abhangiger
machte.

Wir haben uns daran gewdhnt, dass unser tagliches Pfunderli zwar
gleich bleibt, aber von Zeit zu Zeit teurer wird. Das war nicht immer so. Bis
Ende des 17.Jahrhunderts setzte die Obrigkeit den Preis eines Brotes fest
und bestimmte nachher sein Gewicht. War der Kornpreis niedrig, wurden
die Brote grésser und umgekehrt. Miiller und Bécker versuchten den
Kornpreis zu steuern, indem sie billiges Getreide kauften und horteten,
bis die Preise stiegen. Zahlreiche Vorschriften und Verbote zeugen von
den Versuchen der Obrigkeit, diesen Handel zu unterbinden und die
grossen Schwankungen zu vermeiden. Mit Verordnungen mussten die
Rate immer wieder Streitigkeiten zwischen den Béackern schlichten. So
wurde beispielsweise den Foggenzern untersagt, “die so genannten
Viertzger Brédtlenen” zu backen, weil sie damit in den Bereich der Klein -
brétler Ubergriffen.

Die Trennung in einzelne Bereiche léste sich im 18.Jahrhundert auf,
als den Pfistern eigene Verkaufsrdume in ihren H&usern gestattet wurden.
Die Brote legte man auf den heruntergeklappten Fensterldden aus.
(Daher stammt auch das Wort “Laden” fur Verkaufsgeschéfte.) Eine sol-
che Bickerei existiert heute noch in Ziirich, wo der Kunde durch das Fen-
ster auf der Gasse sein Brot kauft.

Ein Erlass von 1722 regelte das Bé&ckereigewerbe in unserer
Gegend: der “Erblehensbrief des Pfistereis Recht und Gerechtigkeit in
dem Tannegger Amt”. Das Wort “Pfister’, durch Lautverschiebung aus
dem lateinischen “pistor” entstanden, war die alte Bezeichnung fir Backer
und lebt heute noch als Familiennamen weiter.

Mit diesem Brief Gbertrug der Landvogt Carl Alfons, Gessler von
Wattingen, das Recht, “Béckereipatente” zu vergeben, auf den Abt von Fi-
schingen. Der Grund: Der Landvogt hatte offensichtlich Mihe, diesen
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Oben: Sldseite des “Hirschen” mit Wirtshausschild und Annexbauten
Unten: Nord- und Strassenseite des “Hirschen”
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aussersten Zipfel seines Untertanenlandes zu kontrollieren. Immer wieder
wurde einfach ohne Bewilligng gebacken und verkauft. Der Vogt war
auch der Meinung, der Abt kénne besser abschétzen, wieviele Béackerei-
en gebraucht wiirden, da er eher wisse, wieviele Reisende (Pilger) sich in
seiner Gegend aufhielten und wieviele Arme zu verpflegen seien.

Leider fehlt das Dokument, in dem solche Bewilligungen von 1723
bis 1734 aufgezeichnet waren. Wer wann das Recht zu backen in Wiezi-
kon erhielt, bleibt somit vorlaufig im dunkeln.

DER WIEZIKER
“HIRSCHEN" UND
DIE FAMILIE SENN

Regula Wendel

1. WIRTSCHAFT UND BACKEREI

Ob die Béckerei gleich zu Beginn beim Bau des “Hirschen” in Wiezi-
kon mit einbezogen wurde, ist aus dem Stammbaum der Familie Senn
nicht ersichtlich.

In einem “Catalogus”, einem Verzeichnis der Tavernen (siehe Foto)
von 1726 wird ein Gregori Senn erwéhnt. 1730 gab er das Wirterecht an
seinen Sohn Peregrin weiter. Weil sein einziges Kind noch im Kindesalter
starb, ging die Wirtschaft an seinen Bruder Franziskus (geb.1718) und
dessen Nachkommen. Franziskus war zweimal verheiratet und hatte zehn
Kinder. Seine Tochter Maria Cecilia (1744-1781) aus erster Ehe war un-
verheiratet und arbeitete als Amtsschreiberin, was damals fiir eine Frau
sehr ungewdhnlich war. Der Sohn Franz Josef Nikolaus Augustin
(geb.1780) wird im Gewerbeverzeichnis von 1801/02 als Wirt und als
Bicker aufgefiihrt, allerdings in zwei verschiedenen Eintragen. Zur glei-



chen Zeit verheiratete er sich mit Cecilia Specker. 1812 baute er eine
neue Stube mit Kreuzfirst an. Ob dieser Anbau eine Vergrésserung der

Béackerei bedeutete, lasst sich nicht sagen.
Bécker und Wirte entrichteten eine Patenttaxe; das belegt ein Doku-

ment von 1825. Im Assekuranzbuch von 1826/27 wird der neue Anbau er-
wahnt:"... ein geméacht angebauen und vieles repariert.” Der “Hirschen”
schien zu florieren; der Wert der Liegenschaft hatte sich fast verdoppelt.
Inzwischen gehdrte Augustin auch zumGemeinderat. Von den neun Kin-
dern des Paares wurde Johannes Paptist (geb.1810) Besitzer des “Hir-

schen”.
1874 ist Alois Senn als Besitzer aufgefiihrt. Er war Ortsvorsteher in
Wiezikon und von 1856 bis 1871 Gemeindeammann von Sirnach.

2. PAUL SENN

Am 16.Mai 1890 wurde Paul als Sohn des Ferdinand Remigi ge-
boren. Nach seiner Schulzeit in der Egg und in Eschlikon machte er zu

Paul Senn auf seinem Kavallerie-Pferd



Hause eine zweijahrige Béckerlehre und nachher noch eine anderthalb-
jahrige Zusatzausbildung als Konditor. Weil er schon als Kind Pferde ge-
liebt hatte, ging er 1910 in die Kavallerie-Rekrutenschule. Als Kavallerist
wurde er auch wahrend des Ersten Weltkrieges eingezogen.Nachher ar-
beitete er wieder in der Backerei. Sein Bruder Ferdinand besorgte die
Landwirtschaft, bis er 1924 nach Sirnach zog.

Paul liess sich in Deutschland zum B&ckerei-Fachlehrer ausbilden
und tibernahm nachher die neuerrichtete Backerei-Fachklasse in Frauen-
feld. Mit Ross und Wagen fuhr er jeweils in die umliegenden Dérfer auf
Brottour. Der Ausldufer tat dasselbe mit einem Veloanhanger im Dorf.

Erst 1943 verheiratete er sich mit Kathi Bischof von Eggersriet. Kathi
Senn sei nicht gerade eine begeisterte Wirtin gewesen, wissen altere
Wieziker zu berichten. Wenn jeweils am Samstagabend Gemeindever-
sammlung gewesen war, bot sie schon um ein Viertel nach elf Uhr Poli-
zeistunde und gab ihren Gésten einfach nichts mehr zu trinken. Nahm sie
die Jasstafel zum Putzen in die Kiiche mit, brachte sie sie einfach nicht
mehr zuriick in der Hoffnung, die Gé&ste so schneller loszuwerden. Er-
schien die Wirtin gegen halb zwdlf Uhr gar im Nachthemd und verkiinde-
te, sie gehe jetzt ins Bett, iberhockten die Wieziker grad Z'leid - wie
konnte es anders sein!

3. DAS ENDE

Leider hatte Paul Senn keine eigenen Nachkommen. So wurde der
“Hirschen” verkauft und abgerissen. Uebrig blieben nur das Wirtshaus-
schild und die drei Kegel mit zwei Kugeln, mit denen an der “Chabischil-
bi” hinter dem Haus um ein Schaf gekegelt wurde.

In den Hochkonjunktur-Jahren vor der ersten Oelkrise 1973
geisterten Pldne von einer Grosslberbauung des Hirschen-Areals durch
das damals noch kleine Dorf, die einen erschauern liessen und uns
heute mit dem nunmehr realisierten Nachfolgebau verséhnen maogen.
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DIE BACKEREI
SPRENGER

EINE CHRONIK

Emanuel Sprenger

Am 1.Oktober 1953 kaufte ich zusammen mit meiner Gattin die
Béackerei und Kolonialwaren-Handlung von Paul Thalmann-Kunz (siehe
EGGER NACHRICHTEN Nr.17) in Wiezikon an der Dorfstrasse. Im heuti-
gen Laden war damals noch die Stube; die Backstube lag unmittelbar da-
hinter. Der Backofen ragte teilweise in die Stube hinein und heizte diese
mit, oft mehr als uns lieb war!

Den alten Laden, der nach hinten hinausging, betrat man von der
Dorfstrasse her durch den langen Hausgang. Wer sich auskannte, kam
deshalb direkt zur Rickseite des Hauses. Noch friiher hatte es im Haus
ausser der Backerei auch noch ein Restaurant “Sonne”.
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Es war schon immer mein Wunsch gewesen, selbstandig zu wer-
den, nachdem ich an etlichen Arbeitsstellen in der Schweiz meine Berufs-
kenntnisse erweitert hatte.

Sicher kam nach dem Kauf der Schock schon nach wenigen Tagen.
Wiezikon war damals nur von etwa 160 Einwohnern bevélkert, hatte aber
zwei Bickereien - die meinige und jene von Paul Senn im “Hirschen”
und drei Restaurants. Dazu kam, dass noch sieben weitere Backermeister
aus der Umgebung hier auf Kundschaft gingen!

Mit Fleiss, Ausdauer und gutem Brot konnte ich aber die Stamm-
Kundschaft meines Vorgangers halten und nach und nach erweitern. Der
ehemalige Holzofen, nun mit Oel direkt beheizt, wurde zu klein, ebenso
die Backstube im Parterre. Ein paar Worte noch zu diesem Ofen: Mit dem
Oelbrenner konnte man ihn in etwa einer halben Stunde aufheizen. Er
gliihte jeweils rot und musste ungeféhr eine Stunde abkihlen. Dann
machte man die “Mehlprobe”™ Wurde ein Mehlh&ufchen auf dem Ofenbo-
den sofort schwarz, war er noch zu heiss.  Die richtige = Ofentemperatur

Emanuel Sprenger 1971 am Backofen.



Familie Egli-Sprenger 1990, eingerahmt links von Kurt, rechts von
“Mani” Sprenger.

war dann erreicht, wenn das Mehlhdufchen am Rande langsam braun
wurde. Nun konnte ich einschiessen: die Finfpfiinder in der Mitte, gegen
den Rand schliesslich die Zweipfiinder und fiinf bis zehn Piirli, alle aus
Ruch- oder Halbweissmehl. Zépfe und Gipfeli wurden nur am Samstag
gebacken. Begann ich morgens um vier Uhr mit dem Heizen, konnte ich
bis elf Uhr zwei Schiisse backen, etwa 40 bis 50 Kilogramm.

1956 verlegte ich die Backstube ins Untergeschoss und kaufte
einen Elektro-Backofen. Am 18.Mé&rz 1957, als ich die ersten Brote aus
dem neuen Ofen zog, wurde mein Sohn Kurt geboren. Ich war stolz, nun
dank geringerem Aufwand schneller und flexibler arbeiten zu kénnen.

Im “Expo”™Jahr 1964 entfernten wir den alten Holzofen, der noch in
die alte Stube hineinragte, und bauten einen grésseren Laden an der
Strassenfront. Im gleichen Jahr wéhlte mich die Gemeinde zum Ortsvor-
steher. Als solcher war ich zuerst einmal um eine staubfreie Dorfstrasse
bemuiht, unter anderem wegen der beiden grossen Schaufenster und
wegen der damals Ublichen Staubbekdmpfung mit Altdl.
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1970 kaufte ich einen grésseren Backofen, der mir half, die durch
das einsetzende Hinterthurgauer Béckereisterben verursachte Mehrarbeit
zu bewdltigen. Aber trotz Maschinen und Gerdten war ich froh, immer
von den Lehrlingen unterstiitzt zu werden. Mit dem Bau der Autobahn N 1
lief auch die Guterzusammenlegung an, und das Dorf wuchs. 1972 wur-
den samtliche Wohn- und Geschéftsrdume ausgebaut, und fiir die Zulie-
ferungen entstand eine Laderampe.

Platz fiir die Familie meiner Tochter Ursula gab es 1977/78, als wir
die ehemalige Scheune bzw. den Holzschopf zu einer Vierzimmerwoh-
nung mit Garagen fir drei Autos umbauten. Im Jahre 1980 wurde der
Laden vergréssert und nach neusten Erkenntnissen modernisiert, da das
Sortiment unserer Branche dank der kreativen Arbeit des Schwiegersoh-
nes mehr Platz beanspruchte.

1985 (ibergab ich das Geschaft meinem Schwiegersohn Paul Egli
und meiner Tochter Ursula in Pacht. 1987 wurde die Backstube im Unter-
geschoss vergrossert und erneuert, denn die Platzverhéltnisse waren fur
ein Backerteam von vier bis funf Personen ungeniigend geworden. Eine
gute Geschéftsfiinrung erfordert immer mehr Arbeit und Zeit. So waren wir
alle froh, dass sich mein Sohn Kurt entschloss, als diplomierter Konditor-
Confiseurmeister im Geschéft mitzuarbeiten und mit seiner Berufserfah-
rung seinen Schwager zu unterstitzen.

Nachdem ich im September mein Pensionsalter hatte erreichen
dirfen, verkaufte ich am 1.0ktober 1990 die ganze Liegenschaft an Sohn,
Tochter und Schwiegersohn. Sie werden mit einer neugegrindeten Kol-
lektiv-Gesellschaft das Geschaft im bisherigen Rahmen weiterfihren.

Heute werden taglich Gber 200 Kilogramm Brote und Kleingeb&cke
gebacken. Die einzelnen Laibe sind allerdings viel kleiner geworden -
es sind nur noch etwa Pfiinder! Jeweils am Dienstag, Donnerstag und
Samstag backen wir 17 Sorten Brot.

In Wiezikon wird man auch in Zukunft die Méglichkeit haben, im
“Dorflade” Dinge des taglichen Bedarfs zu kaufen. Ich danke auch an die-
ser Stelle meiner Gattin Ruth fur ihre stete Unterstiitzung und fiir ihre Mit-
arbeit als Geschaftsfrau wahrend dieser vielen Jahre.



So sah friiher vom Dorfplatz her die Liegenschaft Sprenger aus.

VORANZEIGE

Aus Anlass des Jubildums “700 Jahre
Eidgenossenschaft” findet am Sams-
tag, 21.September 1991 nachmit -
tags ein gemeinsamer Gemeinde-Um -
gang durch Teile der Gemeinden Hor-
ben und Wiezikon statt. Am Abend flihren die Ortsvereine in der Mehr-
zweckhalle Egg ein Dorffest mit kurzem Unterhaltungsteil durch. Auch
auswartige Leser sind herzlich eingeladen!

Weitere Informationen folgen im nachsten Heft der EGGER NACHRICH-
TEN.
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FRAUENTURN-
VEREIN
WIEZIKON-HORBEN

TURNFAHRT 1990

Trudi Ryser

Trotz Nebel und bedecktem Himmel

besammelten sich 22 muntere

Turnerinnen am Bettag beim Sirnacher

Bahnhof, um die Turnfahrt in Angriff zu
nehmen. Noch vor dem “Jubeljahr” wollte man das Rutli besuchen. Ab
Wil ging’s mit dem “Rigi-Express” via Arth-Goldau nach Brunnen. Nebel
wo man hinblickte; auch auf dem Rapperswiler Seedamm sah es trostlos
aus.

Aber die erste angenehme Ueberraschung liess nicht lange auf
sich warten. Hedy und Andrea schleppten verdéchtig schwere
Rucksicke, 6ffneten nun dieselben, und bald erfillite Kaffee- und Gipfeli-
duft das Abteil. Alles war spendiert, die Gipfeli von unserem Dorfbeck.
Herzlichen Dank!

Nach einer ldngeren Bahnfahrt stiegen wir in Brunnen aus und wur-
den von unserer Prasidentin gleich zur Eile angetrieben, Richtung
Schiffssteg. Auch wurden wir angehalten, die angeschriebenen Hauser
(noch) nicht zu beachten. Tats&chlich wartete schon das Schiff und mit
ihm noch viele Ausfliigler. Die Fahrt nach Treib war kurz und windig. Nun
hatten wir aber eine Stérkung verdient, bevor wir die schéne Wanderung
zur Rtliwiese in Angriff nahmen. Bereits liess sich auch die Sonne hie
und da blicken. Am Ziel angekommen, genossen wir das Mittagessen aus
dem Rucksack, die herrliche Ruhe und den Blick auf See und Berge.

Am Nachmittag stand eine ausgiebige Schiffahrt auf dem Programm.
Wihrend sich einige von der inzwischen recht warmen Sonne bréunen
liessen, versuchten andere drinnen im Schiffsrestaurant den Fahrgésten
das Kartenspiel “Uno” beizubringen. Anscheinend kommt man bei die-
sem Spiel tiichtig in Fahrt! Oder war es der Wein?
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Unterwegs, oben in Brunnen, unten auf dem Rutli in bester Stimmung
(Fotos FTV)

»,




Nach einem kurzen Aufenthalt in der Leuchtenstadt waren dann auf dem
Bahnhof etliche Zahlungen nétig, um festzustellen, dass alle Schafchen
im Zuge sassen. Via Ziirich und Winterthur gab es noch eine
lustige und lautstarke Heimkehr nach Sirnach. Die Hungrigen oder Nim-
mermiiden beschlossen den Tag mit einem feinen Nachtessen in einem
Restaurant.

Wir danken unserer Prasidentin Hedy Reutimann fur die wiederum
vorziiglich organisierte Turnfahrt.

MANNERCHOR
EGG

UNTERHALTUNG 1990

Xaver Stocker

Das diesjahrige Programm stand unter dem Motto “Mir Soldate -
mir Kamerade”. Unter der Leitung des Dirigenten Max Seger wurden alt-
bekannte Soldatenweisen vorgetragen. Das ganze Liederprogramm war
als kleine Revue angelegt. Besonders zu gefallen wusste dabei Paul
Thalmann mit einer Parodie des “HD L&ppli”. Einmal mehr zeigte er,
welch schauspielerisches Talent in ihm steckt. Die Theatergruppe weiss
das zu schatzen!

Als Hohepunkt der Gesangs-Darbietungen kann sicher das allseits
bekannte Lied “La petite Gilberte de Courgenay” gelten. Die Zuhdrer ver-
langten es als Zugabe ein zweitesmal.

In der grossen Pause wurden viele hundert Lose an die Frau bzw
an den Mann gebracht, stand doch beim Halleneingang eine grosse,
verlockende Tombola. Auf der Biihne hinter dem Vorhang wurde inzwi-
schen durch fleissige Hande die Kulisse zum Dreiakter der Theaterleute
aufgestellt.

Zum erstenmal hatten die Darsteller in vielen Stunden ein



Oben: Der Chor in Aktion (Fotos R.Scheiwiller)
Unten: Turbulente Szene auf der Theaterbihne
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turbulentes, unterhaltsames Stiick unter der Regie von Rosli Braun ein-
studiert. “E glatti Stiirmoral” lautete der Titel. Ist es wohl Zufall, dass gera-
de dieses Jahr ein Stiick tber die Steuern gespielt wurde, wohnt doch
seit einiger Zeit ein Beamte des Steueramtes Sirnach in Wiezikon? Auf
jeden Fall erfreute das Gebotene die Zuschauer aufs herzlichste. Man-
cher Lacher war fiir die Akteure “Musik in den Ohren”.

Spater vergniigte man sich noch in der Kaffeestube oder im Egger
Stiibli, oder man schwang das Tanzbein zu den flotten Klangen der
Musik. Grosser Andrang herrschte auch im Innengerateraum, wo die Séan-
gerbar untergebracht war. Bis in die frihen Morgenstunden waren nur
fréhliche und zufriedene Gesichter zu sehen.

Der Méannerchor Egg dankt lhnen und allen anderen Besuchern fur
Ihr Kommen und méchte Sie schon heute zur n&chsten Abendunterhal-
tung einladen. Auf Wiedersehen also am 19. oder 26.0ktober 1991 !

EGGER
HOBBY-CHOR

PROBENPLAN

ERSTES HALBJAHR 1991

Proben an den nachfolgenden Donnerstagen um 20.15 Uhr im “Egger
Stibli™:

14.Méarz 2.Mai 13.Juni
28.Méarz 16.Mai 27 Juni
18.April 30.Mai

BESONDERE DATEN

1./2.Juni Vereinsreise
6.Juni Platzkonzert Musikgesellschaft
Neue Singerinnen und Sanger sind immer willkommen!



HERZLICHE
GLUCKWUNSCHE!

Am 19.Februar 1901 wurde Fritz Millerim
Riethof geboren. Er besuchte in der Egg die
Primar- und in Eschlikon die Sekundarschu-
le. Eigentlich wollte er Bauer werden, doch
hatten sich seine beiden &lteren Brider be-
reits fiir diesen Beruf entschieden. So absolvierte er beim VOLG in Win-
terthur eine kaufmannische Lehre und anschliessend - ebenfalls in Win-
terthur - das Technikum.

Gut ausgeristet mit viel Wissen zog es den jungen Mann in die
Fremde, vorerst nach England und anschliessend nach Belgien.

In Paris arbeitete Fritz Miiller in einer Grosshandelsfirma, welche er
spéater auch Ubernehmen konnte. Hier lernte er auch seine Frau kennen.
Schwierig waren fiir das Paar die Kriegsjahre, vor allem die Besetzung
von Paris durch die Deutschen. Da kam ihm sein am Rande der Gross-
stadt gelegener Garten sehr zu Hilfe. Dort konnte Fritz Miller Gemuse
pflanzen und seine Blumen pflegen. - Wéhrend all den Jahren zog es ihn
immer wieder in den Riethof, und noch heute verbringt er jedes Jahr
einen Teil seiner Ferien bei seinen Neffen in der alten Heimat.

Wir wiinschen dem Jubilaren zusammen mit seiner Frau gute Ge-
sundheit und noch recht viele gemeinsame Jahre, aber auch viel Vergnu-
gen beim Lesen der EGGER NACHRICHTEN!

Auf 90 Lebensjahre blickte am 18.Januar 1991 Auguste Rutishau-
ser-Riede im Than-Eichholz zuriick. Nach einem entbehrungs- und ar-
beitsreichen Leben, in dem sie sechs Kinder aufgezogen hatte, wohnte
sie finf Jahre lang bei ihrer Tochter Ella Thalmann-Rutishauser im Eich-
holz-Than. Nach einem Unfall lebt sie nun im Pflegeheim Minchwilen, wo
es ihr gut gefalit. Die Jubilarin ist geistig noch sehr riistig. Besonders
gern hélt sie sich in der Ergotherapie auf, wo sie sich dem Seidenmalen
mit beachtlicher Fahigkeit hingibt, was erstaunlich ist, wenn man bedenkt,
dass sie sich nie zuvor in ihrem langen Leben hatte mit solchen Tétigkei-
ten befassen kdnnen. R.l.
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Arnold Bosshart-Grimm, der am 3.Januar dieses Jahres den 80.Ge-
burtstag feierte, ist vielen Lesern der EGGER NACHRICHTEN kein ganz
Unbekannter. In der Nummer 4/1985 berichtete er in einem Interview im
Zusammenhang mit dem Weiherhof von seinem naturverbundenen
Leben im einsamen Tal. Noch immer flttert er die 40 bis 50 Enten in dem
von zwei Pumpen offengehaltenen Weiherteil durch den Winter, und auch
die Fasane im Gehege durfen auf seine Betreuung z&ahlen. Arbeiten wie
das Pflegen von Nistkdsten konnte er jingeren Handen iberlassen, doch
darf der Natur- und Vogelschutzverein Tannzapfenland weiterhin auf
seine reichen Erfahrungen z&hlen. Hoffentlich erholt sich der Jubilar még-
lichst bald und vollstandig von einer Operation im Februar! R.L.

FASNACHTLICHES
AUS WIEZIKON

Trudi Ryser

KINDERMASKENBALL

Der bereits zur Tradition gewordene Kindermaskenball am
Mittwochnachmittag im “Hirschen” war wiederum sehr gut besucht. Un-
zahlige kleine Narren stlrzten sich ins fasnéchtliche Treiben. Zur Stér-
kung gab’s zum Sonderpreis ein Schinkenbrot mit einem Getrank. Nicht
weniger als hundert Schinkenbrote wurden verkauft, und zeitweise konn-
te man sich auf dem einige Zentimeter dicken Konfetti-Teppich kaum dre-
hen und wenden. Eines ist sicher: Den Kindern hat’s gefallen!

KAFI-CHRANZLI AM “SCHMUTZIGEN DONNERSTAG”

Wie immer genossen am Abend des “Schmutzigen Donnerstags”
die Frauen zuerst das feine Nachtessen im Restaurant “Hirschen”. Das
“Duo Fléris” unterhielt die Tafelnden mit bekannten Schiagern.
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Gespannt wartete man alsdann auf die Masken, doch erschienen
diese leider in eher spérlicher Anzahl. Dafir waren die Guggenmusiken
sehr gut vertreten und fiiliten die Licken lautstark aus. Die vier verschie-
denen Guggen gaben sich fast die Turklinke in die Hand. Sie kamen aus
Turbenthal, Sirnach, Fischingen und Birglen.

Die “Kafitanten” verteilten grosszligig “Gebranntes” und ernteten
auch fiir ihre ideenreichen Kostiime viel Lob. Sieben dicke rote Aepfel mit
weissem Kreuz von der Sorte “700 Jahre Schweiz” brachten Farbe ins
Geschehen. Die sportlichen Beine der knackigen Aepfel liessen erahnen,
dass es sich hier um eine Gruppe des Frauen turnvereins handelte. Die
Turnerinnen hatten fiir ihre aufwendigen Kostiime weder Mihe noch Ar-
beit gescheut.Trotz der wenigen Masken wurde das diesjahrige Kafi-
chranzli mit Guggen- und Tanzmusik wiederum ein stimmungsvolles Fest.

IN EIGENER
SACHE

Liebe Abonnentin,
lieber Abonnent,

seit dem Bestehen der EGGER NACHRICH -

TEN betréagt der Abonnementspreis flir unser
Blattchen zehn Franken. Dies war schon immer ein Freundschaftspreis,
sicher nie kostendeckend. Inzwischen haben PTT-Taxen und Herstel-
lungskosten dermassen zugenommen, dass wir nicht mehr um eine Er-
héhung des Abonnementspreises herumkommen. Wenn in néchster Zeit
mit separater Post der Einzahlungsschein ins Haus flattert, tragen Sie
bitte neu Fr. 15.-- ein. Auch dieser Preis ist nicht kostendeckend, und
dies, obwohl alle Arbeit ehrenamtlich geleistet wird. Trotzdem entlasten
Sie das Budget mit Ihrer Einzahlung spurbar. Bei dieser Gelegenheit wie-
der einmal ein herzliches Dankeschén an alle jene treuen Abonnenten,
die jeweils einen “aufgerundeten” Betrag schicken! Hier noch eine Idee:
Konnten Sie vielleicht neue Abonnenten werben?
ACHTUNG: EINHEIMISCHE ERHALTEN DAS HEFT GRATIS!



